E.GUIGAL

« Fort de quatre siécles d’histoire, les terroirs d’exception du Chdteau
de Nalys sont l'objet de toutes les attentions de Marcel et Philippe
Guigal qui s'impliquent avec passion dans l’élaboration des vins de ce
fleuron meéridional ».

CHATEAU DE NALYS - ROUGE

Ce grand vin rouge de Chateauneuf-du-Pape illustre parfaitement la
noblesse et 1a complexité du Chateau de Nalys. Une bouche noble aux
tanins soyeux, puissante et persistante.

TERROIR

GEOLOGIE DU SOL : Ce vin est issu de quatre terroirs
d’exception : «Nalys» (a hauteur de 25%) aux sols de gres
roux du Comtat et de Saffres, «<Bois Sénéchal» (a hauteur de
10%), «La Crau» (a hauteur de 50%) et «Piedlong» (a hauteur
de 15%) aux sols d’alluvions caillouteuses anciennes du
Rhone, les fameux galets roulés.

* ENCEPAGEMENT : 60% Grenache, 30% Syrah, 10%
Mourvedre.
AGE MOYEN DES VIGNES : 60 ans environ.
RENDEMENTS : 20 HI1 / hectare.
VINIFICATION

Vendanges manuelles et tri des raisins, puis vinifications en
cuves tronconiques bois. Le temps de cuvaison est

@ d’environ 5 semaines.
ELEVAGE
Elevage de 18 mois sous bois (fits, demi-muids, foudres) et
6 mois en cuves béton.

DEGUSTATION

Visuel : robe rouge rubis sombre et profonde.
Olfactif : nez intense de petits fruits rouges et noirs, notes

G\;\TEAU DE NA“’I D% épicées.

Gustatif : belle matiére, tanins soyeux, de la puissance et de
I’élégance.
Ensemble : vin trés expressif, noble et complet.
Chateannens-du-Jap
e SERVICE
= s TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 16 et 18°C.
(E.GUIGAL)

- DUREE DE CONSERVATION : 15 a 20 ans environ.

ACCORDS METS/VINS : Viandes rouges grillées ou en
sauce, gibiers si la saison le permet, plateau de fromages
affinés.




	Diapositive 1

